
- 7 - 

©   www.art-redaktionsteam.at 
 

 
 

  

 

 

 

Faszinat ion Urlaub.         

   Zwischen Berg und See. 

 
 

Fact-Sheet: Wellness- und Genießerhotel Karnerhof ****Superior 

     
Adresse:  Wellness- und Genießerhotel Karnerhof ****

S
 

 Karnerhofweg 10 

 9580 Egg am Faaker See - Austria 

 Tel +43 (0) 42 54 / 21 88, Fax +43 (0) 42 54 / 36 50 

 hotel@karnerhof.com, www.karnerhof.com    

 

Besitzer: Familie Melcher 

 

Betriebsferien: 6. Januar bis 18. April 2008 und Anfang November bis  

 ca. 20. Dezember 2008 – außer Seminarbetrieb 

 

Lage: Zwischen Berg und See. Leicht erhöht und zugleich direkt am Ufer 

des Kärntner Faaker Sees, südöstlich von Villach, am Fuße des 

Mittagskogels – eingerahmt von 100.000m
2
 hoteleigenen Wiesen 

und Gärten.  
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Faszinat ion Urlaub.         

   Zwischen Berg und See. 

 

 

Faaker See: Mit einer Fläche von 220 ha ist der Faaker See der fünftgrößte und 

wärmste Badesee Kärntens. Die tiefste Stelle liegt bei 29,5 m.  

 

Verkehrs- A10 Abfahrt Villach / Faaker See ca. 4 km 

verbindungen: A 2 Abfahrt St. Niklas ca. 2 km 

 Hauptbahnhof Villach ca. 10 km 

  Flughafen Klagenfurt ca. 40 km 

 

Parkplätze: 100 Parkplätze vorhanden 

  

Kreditkarten: Visa, AE, Eurocard, Diners 

 

 

Wellness- und Genießerhotel : 

 

Kategorie: 4 Sterne Superior 

 

Zimmer: 95 Zimmer / 198 Betten, Halbappartements, Studios,  

 Familienappartements 

 

Ausstattung: Standardausstattung: Balkon, Sat-TV, CD/MC-Anlage, Telefon, 

Safe, Fön, Minibar, Dusche, WC, High-Speed-Internetmöglichkeit  

 im Zimmer, Gästewäscherei 

 

SPA-Landschaft: Saunalandschaft: 

 Kräutersauna/Sanarium,  Finnische Sauna/Aquaviva,  

 Spezial Heiß-Sauna, Eisbrunnen, Türkisches Dampfbad  

 mit Sternenhimmel, Seesauna mit Faaker See als  

 Tauchbecken, Ruheraum mit Wasserbetten 

 

SPA-Landschaft: Serail Bad – orientalisches Pflegebad, eine Ganzkörper- 

Heilschlammpackung kombiniert mit der Wirkung eines Dampf-

bades. Thermo-Spa-Schwebeliege, Aroma-Anwendungen mit  

ätherischen Ölen, belebend, beruhigend oder entgiftend. Energy 

Island – zum Energie tanken während man im warmen Quarzsand 

liegt, mit sanfter Entspannungsmusik und Farblichtanwendungen. 

Laconium, Tepidarium,  

Kosmetik, Massagen, Friseur im Hotel. 

 

SPA/Infrastruktur: Privatbadestrand mit reservierten Liegen und Sonnenschutz; 

Sonnendeck mit Nacktbereich; Freischwimmbad 26°C – 240 m² 

(Mai bis Mitte Oktober); Außenriesenwhirl 32°C (Mai bis Mitte 

Oktober); Erlebnishallenbad 28°C mit Whirl 32°C; Solarium, Fit-

nessraum, Fahrräder, Ruderboote, Tischtennisraum, Surf- und 

Segelschule, Tennisplätze, Boutique, Weinkeller 
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Faszinat ion Urlaub.         

   Zwischen Berg und See. 

 

 

Küche: Heimische orientierte Küche mit mediterranen und internationalen 

Einflüssen: u.a. 2 Gault Millau-Hauben, 3 Sterne von A la Carte,  

 2 Gabeln von Falstaff Gourmet-Guide 

 
 

Speisesaal 240 Plätze, reichhaltiges Frühstücksbuffet, 5-gängiges Abend- 

im Hotel: menü, Wellnessgerichte, Fisch oder vegetarische Küche 

 

 

Seminarbereich: Vier modern eingerichtete Seminarräume (Neuland Seminartech-

nik) für 10 bis 140 Personen mit individueller Sitzordnung und 

technischer Ausstattung. Die Seminarräume verfügen über viel 

Tageslicht und sind elektronisch verdunkelbar. Blick auf den Faa-

ker See von jedem Seminarraum sowie direkter Zugang zur Semi-

narterrasse.  

 

Kinderangebot: Kinderspielplatz, Kinder-TV-Kanal, Kinderclub mit Betreuung und 

Mittagstisch, gemeinsames Kinderfrühstück, Kindertisch beim  

 Abendessen, Laternenwanderung, Ausflüge zu Tierparks, Clown-

party, Picknick, Kinderdisco, Familien-Olympiade uvm. Spielraum; 

Spielplatz; Babyausstattung; Babysitter auf Anfrage. 

 

Youngsters Spezielles Jugendprogramm – Sport, Wellness, Kulinarik,  

(12 – 15 Jahre): Ausflüge, Fashion- und Styling Days … 

 

Freizeit / Sport: Wochenprogramm mit geführten Wanderungen, Radtouren, Nordic 

Walking, Tennisplatzbenützung, Tischtennis, Fahrradverleih, Surf- 

und  Wassersport (Segeln, Surfen, Kajak), Fischen, Rafting Kanu-

fahren, Reiten etc.; Strandfeste, Kulinarische Themenabende im 

Hotel sowie Weinkellerführungen.  

 Alpe Adria Wanderwochen – Natur und Kulturlandschaften im 

DreiländerTakt – mit Alpe Adria Guide Walter Mamedof 

 

Golfplätze: 12 Golfplätze von 9 bis 27 Loch – in 10 bis 45 Minuten erreichbar. 

Gründerhotel des Golfplatzes Alpe Adria Schloss Finken-

stein/Faaker See. 

 

Preise: €   97,00 bis €  175,00 pro Person im DZ mit Frühstück 

 € 112,00 bis €  190,00 pro Person im DZ mit Halbpension 
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Faszinat ion Urlaub.         

   Zwischen Berg und See. 

 

 

Kulturelle 

Highlights: Veranstaltungen auf der Burgruine Finkenstein, Carinthischer 

Sommer in Ossiach; Wörtherseebühne; Stadttheater Klagenfurt; 

Brauchtumsfeste rund um den Faaker See, Kulturland Kärnten 

 

Ausflugstipps: Klagenfurt (ca. 40 km), Villach (ca. 10 km) aber auch nahe Italien 

und Slowenien – Alpe Adria Region. 

 

 

 

 G O U R M E T -  R E S T A U R A N T  G Ö T Z L S T U B E : 

 

À la Carte Gourmet-Restaurant Götzlstube für rund 35 Gäste; 

Restaurant: See-Panoramaterrasse mit 40 Sitzplätzen 

  

Warme Küche: 12:00 bis 13:45 Uhr und 18:00 bis 21:00 Uhr 

 
Ruhetage: Mo ganztägig, Di und Mi mittags geschlossen 

  

Küchenchef: Thomas Guggenberger 

 

Küchenlinie: Feine österreichische Küche mit mediterranen und internationalen 

Einflüssen. 

 

Spezialitäten: Fleisch- und Fischspezialitäten mit heimischen Produkten bzw. 

vom nahen Markt in Udine. Eigens importierter Aceto Balsamico 

tradizionale di Modena und Olivenöl, eigene biologisch angebaute 

Kräuter und Gemüse . 

 

Weinangebote: Bestens sortierter und bestückter Weinkeller mit internationalen 

Weinen: Schwerpunkt Österreich, Italien sowie Frankreich; begeh-

barer Weinkeller. 

 

Auszeichnungen: Gault Millau 2008:                                   2 Hauben (16 Punkte) 

  A la Carte 2008:                                      3 Sterne, 2 Flaschen 

 Falstaff Gourmet Guide 2008:       2 Gabeln 

 


