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GourmetNight - Genuss trifft Leidenschaft 
 
Ein neues Spezialpackage im Karnerhof lädt ein, die 2-Hauben-Küche der 
legendären „Götzlstube“ mit einer luxuriösen Übernachtung am Ufer des 
Faaker Sees zu kombinieren. 
 
Seine Halbpension ist exzellent. Was Thomas Guggenberger aber im A la carte 
Restaurant „Götzlstube“ zaubert, ist Gault Millau zwei Hauben (16 Punkte) wert. 
Kärnten, das südlichste Bundesland Österreichs, ist geprägt von seinen 
italienischen und slowenischen Nachbarn. Daher ist auch die Küche im 
Genießerhotel Karnerhof ein gelungenes Wechselspiel aus mediterranen und 
bodenständigen Komponenten.  

Die meisten Produkte kommen direkt von den lokalen Märkten in Kärnten und 
Friaul. Einiges, wie etwa den Balsamico Tradizionale, kauft Thomas Guggenberger 
direkt vom Produzenten in Modena sowie auch das spezielle Olivenöl von Gianni 
Sommariva aus Ligurien an der italienischen Westküste.  

Rund ums Jahr zaubert der Küchenchef mit Gemüse und Kräutern aus seinem 
riesigen Kräutergarten je nach Saison feinste kulinarische Kunstwerke, von 
Spargel bis Steinpilz und von Rehnüsschen bis Reinanke.  
 
Begleitet werden die Gerichte von Weinen aus der von Hausherrn Hans Melcher 
und Chef-Sommelier Franz Egger sowie Martin Heigl mit großem Enthusiasmus 
zusammengestellten Weinkarte. Den prachtvollen Panoramablick von der 
Seeterrasse gibt’s zum Diner als Draufgabe. 

 
GourmetNight: 8.5. – 24.5. und 9.9. - 4.10.2008 
Buchbar zwischen Di und So, je nach Verfügbarkeit, nicht an Feiertagswochenenden. 

 
GENUSS triff SIE! Exzellent speisen Sie in der haubengekrönten Götzlstube mit herrlichem 
Panoramablick auf den Mittagskogel und Faaker See.  Das Arrangement „GourmetNight“ 
umfasst ein Genießermenü mit Aperitif, eine Übernachtung und die Karnerhof-
Verwöhnleistungen. 1 Gourmet-Night pro Person € 129,00 

 
Infos: Wellness- und Genießerhotel  Karnerhof****
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Karnerhofweg 10, 9580 Egg am Faaker See – Austria, Tel +43 (0)4254/2188,  

Fax +43 (0)4254/3650, hotel@karnerhof.com,  www.karnerhof.com  
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